+*VIA BOHEMICA

MAS Stara Cierna voda - MAS Dudvah - MAS Moravsky kras

Pridte vyskusat, ako chuti tradicia

Jsjjén és prébdlja ki hagyomdnyaink izeit - Probieren Sie aus, wie echte Tradition schmeckt
Come and try the taste of tradition




Nasi partneri
Partnereink — Unsere Partner — Our Partners

MAS Staré Cierna voda sa nachédza na Podunajskej nizine v Trnavskom
samospravnom kraji, na tzemi okresov Galanta (obce Dolné Saliby, Horné Saliby,
Kral'ov Brod, Tomésikovo a Vozokany) a Dunajské Streda (obec Jahodnd). MAS
Dudvah sa nachddza na Podunaiskej nizine v Tmavskom samospravnom kraji, na
uzemi okresu Galanta (obce Cierna Voda, Cierny Brod, Dolné Streda, Gan, Kajal,
Koddty, Malé Maca, Matiskovo, Mostovd, Topolnica, Véhovce, Velka Maca).
Uzemie MAS Moravsky kras (spdja 55 obci) sa nachddza v juznej casti Drahanskej
vrchoviny, ohrani¢ené mestami Brno, Blansko, Boskovice, Vyskov.
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Az Oreg-Feketeviz HACS a Duna menti alféldén, Nagyszombat megye (Galdntai jdrds: Alsészeli,
Felsészeli, Kirdlyrév, Tallds és Vezekény, Dunaszerdahelyi jdrds: Pozsonyeperjes kbzségek) tertiletén taldl-
haté. A Dudvdg HACS a Duna menti alféldon, Nagyszombat megyében (Galdntai jdrds: Feketenyék,
Vizkelet, Alsészerdahely, Gdny, Nemeskajal, Nemeskosut, Kismdcséd, Taksony, Hidaskdrt, Tésnydrasd,
Vdga, Nagymdcséd kbzségek) taldlhato. A Morva Karszt HACS - MAS Moravsky kras (55 teleplilést
témorit) a Drahany-dombsdg déli részén tertil el, melyet Briinn, Blansko, Boskovice és Viyskov hatdrol.
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Die LAG Stard Cierna voda liegt auf der Donauléindischen Tiefebene auf dem Gebiet des Kreises Trnava
und umfasst die Gemeinden Dolné Saliby, Horné Saliby, Krdlov Brod, Tomdsikovo und Vozokany, die dem
Landkreis Galanta angehéren, sowie das Dorf Jahodnd im Landkreis Dunajskd Streda. Die LAG Dudvdh liegt
auf der Donauléindischen Tiefebene im Kreis Trnava und umfasst die Gemeinden Cierna Voda, Cierny Brod,
Dolnd Streda, Gdn, Kajal, Kosaty, Mald Maca, Matuskovo, Mostovd, Topolnica, Vdhovce, Velkd Maca, die
dem Landkreis Galanta angehdéren. Die LAG Mdhrischer Karst (sie umfasst 55 Ortschaften) befindet sich im
stidlichen Gebiet des Drahaner Berglandes, das an die Stddte Brno, Blansko, Boskovice und Vyskov grenzt.
The territory of the Local Action Group Stard Cierna voda (hereinafter as LAG Stard Cierna voda) is
situated in the Danube Lowland in Trnava county, on the territory of Galanta district (the communities
of Dolné Saliby, Horné Saliby, Krdlov Brod, Tomdsikovo and Vozokany) and Dunajskd Streda district (the
community of Jahodnd). The territory of the Local Action Group Dudvdh (hereinafter as: LAG Dudvdh) is
situated in the Danube Lowlandin Trnava county, on the territory of Galanta district (the communities of
Cierna Vioda, Cierny Brod, Dolnd Streda, Gdn, Kajal, Kosuty, Mald Maca, Matuskovo, Mostovd, Topolhica,
Vdhovce, Velkd Maca). The Local Action Group Moravsky kras (with 55 communities) is situated in the
south side of Drahany Hills, which is surrounded by Brno, Blansko, Boskovice and Vyskov.




VIA BOHEMICA - Ceskd cesta
Cseh 0t — Bshmischer Weg - Czech Route

Pred siedmymi stovkami rokov spéjala Slovensko a Moravu stara obchodné cesta. Volala
sa Via Bohemica alebo Ceska cesta. Ludia po nej chodili pravdepodobne uz od praveku.
V roku 1336 sa dohodol uhorsky kral” Karol Rébert a esky kral' Jan Luxembursky, ze
ju obnovia. Slévna trasa potom viedla z Budina az do Prahy, kde sa napdjala na ces-
ty vedice do Nemecka. Na druhej strane nadvézovala na chodniky vedice do viedy
no]vdééieho mesta na svete: Konétonﬁnopolu Obchodhnici tadial prevc’:ioli drahy tovar na
najvyznamneisie trhy. V okoli cesty sa Zivo rozvijal obchod a 'udia si tu stavali nové dedi-
ny. Via Bohemica stéle spaja I'udi z Dudvéhu, Starej Ciemej vody a Moravského krasu.
V tejto brozire Vém predstavujeme vyrobky oznaéené znackou regiondlny produkt
MALODUNAJSKO-GALANTSKO a znackou MORAVSKY KRAS regiondlni produki®,
ale qij tie, ktoré sa o udelenie znacky mézu v budicnosti uchadzat'.

Znacku regloncllny produkt MALODUNAJSKO-GALANTSKO udel'uje Miestna akéné
skupina Stara Cierna voda v spolupraci s Miestnou akénou skupinou Dudvah.
Znacka je udel'ovana produktom, vyrobkom, ubytovacim a stravovacim zariadeniam
v cestovnom ruchu, kultirnym a spolocenskym akciam, ktoré sp|n0|u certifikagné
kritérig, ktoré garantuju pévod v regiéne a predovsetkym kvalitu. Stylizované m|ynske
koleso a voda symbolizujd drodny pol'nohospodarsky regién v Podunaijskej nizine,
zaujimavy mnozstvom gastronomickych akcii @ moznosti. Néavstevnici mézu ochumat
pecivo, kolage a d'aldie produkty z miestnych pekémi a cukrérni. Vyhladavané
s tiez sifaze a prehliqdky peciva a ovocia. Regién pontka tiez chutnd zeleniny,
ovocie, klobasky, kacice a iné doméce masové vyrobky a medové produkty.
Znacks MORAVSKY KRAS regiondlni produkt® udel'vje MAS Moravsky kras o.s. Znacka
mé poméct miestnym vyrobcom a zviditelnif regién so zachovalou prirodou, ktord je
stéastou celoeurdpskej ststavy chranenych zemi Natura 2000.
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Tdto informacnd broZira je stucastou medzindrodného projektu spoluprdce miestnych akcnych
skupin MAS Stard Cierna voda, MAS Dudvdh a MAS Moravsky kras o.s. Projekt ,Via Bohemica” je
spolufinancovany Eurdpskou Uniou, z Eurdpskeho polnohospoddrskeho fondu pre rozvoj vidieka,
Programu rozvoja vidieka SR 2007 — 2013, z opatrenia 4.2 Vykondvanie projektov spoluprdce
a Programu rozvoje venkova CR 2007-2013, opatrenia IV.2.1 Realizace projektt spoluprdce.
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Pestovanie okrasnych rastlin
GP zé&hradnictvo Kajal

Pavol Gergdcz

Kajal &. 513, 925 92 Kajal

Tel.: +421(0) 903 133 094;
+431(0) 31 781 13 87

email:  gergacz@wmx.sk

gpzahradnictvo@gpzahradnictvo.sk
www.gpzahradnictvo.sk

N48.183008, E17.783347

Firma sa zaoberd pestovanim okrasnych rastlin od roku 1990. Sortiment tvoria najmé&
muskaty, balkénové kvety, érepnikové chryzantémy, vianoéné ruze a iné. Svoje rastliny pes-
tujo v sklenikoch a v modernych féliovnikoch na ploche 4 000 m?. Firma ma opravnenie
na licenéné mnozenie muskatov. Vypestovant produkciu odbytuji formou vel'koobchodu
i maloobchodu a ich sortiment sa meni v zavislosti od roéného obdobia. Firma poskytuje tiez
poradenské sluzby a vysadbu do prinesenych kvetinacov.

Akertészet 1990 6ta mUikddik. A kindlatukban taldlhatéak muskdtlik, balkonvirdgok, cserepes krizantémok, rozsdk
és mds szdmos egynydri virdg. Termesztésiik (iveghdzakban és féliasdtrakban torténik. A kertészet jellemzdje
amindségi drukindlat és tandcsadds, mellyel a széles vdsdrldkdr igényeinek szeretne megfelelni.

#
Die Firma beschdftigt sich seit 1990 mit dem Anbau von Zierpflanzen; die Pflanzen werden in Warmhdusern
und modernen Folien auf einer Fldche von 4.000 m? gepflanzt. Zum Sortiment gehdren in erster Linie Geranien,
Balkonblumen, Topfchrysanthemen und Christrosen.
The company has dealt with the cultivation of ornamental plants since 1990 and its plants are grown in
greenhouses and modern foil houses in 4 000 m? large areas. The assortment consists mainly of geraniums,
balcony flowers, potted chrysanthemums and Christmas roses.



Polnohospoddrske druzstvo Hrusov
Hrusov 1147
Dolné Saliby 925 02
Tel.: +421 (0) 905 937 604,

+421 (0) 31 785 32 22
e-mail:  pdhrusov@stonline.sk
www.pdhrusov.sk

N48.098537, E17.769416
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Ovocie a ovocné produkty
PD Hrusov

Pol'nohospodarske druzstvo Hrudov hospodéri na drodnych poliach o vymere 517,51 ha, z toho
na 43,84 ha je ovocny sad, kory bol zalozeny v roku 1982. V sicasnej dobe ma ovocny sad
Eeredne na vymere 5 ha, hrusky na vymere 1,8 ha, 10 ha broskyn a 27 ha jabloni. Okrem
priameho predaja a skladovania ovocia sa zameriavajt aj na vyrobu inych ovocnych produktov.
Ovocné $favy vyrobené z vlastného dopestovaného ovocia zaéali predavat v roku 2011 a sorti-
ment v roku 2013 rozsirili o domécu palenku vyrobeng tiez z ovocia z vlastnej produkcie. Okrem
rastlinnej vyroby a pestovania ovocia sa zaoberaji chovom hovédzieho dobytka - vykrm bykov.

A Kortvélyesi Mezégazdasdgi Szévetkezet 43,84 hektdron termeszt gylimélcsét, tébbnyire almdt (27 ha) és barackot
(10ha), devan kérte- és cseresznyeliltetvénylikiis. A sajdt termesztésdi gylimdlcsck kbzvetlen értékesitésén és tdroldsdn
kivil kivdlé min6ségl gydmdlcslevek, nektdrok, és 52%-os pdlinka el6dllitdsdval és értékesitésével is foglalkoznak.
Céljuk a kiemelkedd mindségd, friss gylimélcsbél késziilt termékek népszerdisitése és fogyasztdsa.

In der Landwirtschaftlichen Genossenschaft Hrusov wird auf einer Fléiche von 43,84 m2 im Obstgarten Kirsche (5 ha),
Birne (1,8 ha), Pfirsich (10 ha) und Apfel (27 ha) angebaut. Neben dem direkten Vertrieb und der Lagerung von Obst
werden aus der eigenen Produktion Fruchtsdfte, Nektare und Hausbrand (Alkoholgehalt: 52%) erstellt.

The Agricultural Cooperative Hrusov cultivates plants in 43.84 hectares of orchard, cherries on 5 ha large area, pears

on 1.8 ha, peaches on 10 ha and apples on 27 ha. In addition to the direct sale and storage of fruit, from their own
production they prepare fruit juices, nectars and 52% domestic spirits.



Tomas Patocs
Dolné Saliby &. 422, 925 02
Tel.: +421 (0) 908 528 529

e-mail:  tomas.patocs@centrum.sk

N48.104564, E17.788642

Pestovanie zeleniny
Tomds Patdes

Tomés Patécs sa ako samostatne hospodariaci rol'nik zaoberd pol'nohospodarskou vyrobou
a $pecializuje sa na pestovanie zeleniny. Sortiment tvoria najmé rézne druhy paprik, ale pes-
tuje aj uhorky, melény, kel, karfiol, kapustu, cesnak a paradaijky. Sortiment zeleniny je uréeny
na predaj v &erstvom stave. Svoju €innost ako SHR zaéal vykonévat v roku 2004, aviak ro-
dina Patécsovcov sa pestovanim obilia a zeleniny zaoberd od 30. rokov 20. storo¢ia. Otec
Tomésa Patécsa svoju €innost zacal v roku 1991, od ktorého prebral polnohospodarsku
&innosf' v roku 2013.

Patécs Tamds magdnvdllalkozé mezbégazdasdgi  termelé  vdllalkozdsdban a  zéldségtermesztés nagy
csalddi hagyomdnyokra tekint vissza. A Patdcs csaldd mdr a 20. szdzad 30-as éveitél foglalkozik gabona- és
zéldségtermesztéssel. 2004-t61 féleg kilénboz6 fajtdju paprikdt, uborkdt, dinnyét, kdposztaféléket, fokhagymdt és
paradicsomot termesztenex. s

Tomds Patdcs knlipft sich an die Familientradition im Anbau von Gemdisesorten an und seit 2004 arbeitet er als selb-
standiger Bauer. Er beschdftigt sich in erster Linie mit dem Anbau von verschiedenen Sorten von Paprika, aber auch
von Gurken, Wassermelonen, Kohl, Blumenkohl, Knoblauch und Tomaten.

Tomds Patdcs has followed a family tradition in the cultivation of vegetables and since 2004 he has carried on his

business as a self-employed farmer. He deals with the cultivation of various types of pepper; however, he also grows
cucumbers, melons, cabbages, cauliflowers, garlics and tomatoes.

O
Vijoko O
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3 ADKON s.r.o.

ADKON s.r.o.

Orechovd cesta 45/35, Jahodné 930 21
Ing. Adrién Nagy

Tel.: +421 (0) 904 610 517
e-mail:  info@adkon.sk
www.adkon.sk

N48.05415, E17.71174

ADKON s.r.o. bola zalozend v roku 2011, ako néstupca rodinnej firmy Nagy - SHR
zalozenej v roku 1992, ktoré sa zaoberala produkciou réznych druhov zeleniny. Spoloénosf
sa $pecializuje na pestovanie zeleniny (karfiol, kapusta), ale hlavne na supersladkd kukuricu
cukrovy, ktord pribudla do portfélia v roku 1999. S cielenym planovanim vysevu, vyberom
skorych a neskordich odréd a pouzivanim netkanych textilii sa snazia zber cerstvej kuku-
rice cukrovej rovnomerne zabezpedif od zaciatku jula az po oktdber. Pestovanie kukurice
cukrovej mé v tomto regiéne vyborné podmienky, ale aj svoju tradiciu. Celé produkcia je
uréend na Cerstvy trh.

Kilénféle zoldségfélék termesztésével a csaldd 1992-ben kezdett foglalkozni. 1999-t6l féleg a régidban kivdld feltétele-
ket élvezé, hagyomdnyokra éplilé szuperédes csemegekukorica termesztésével foglalkoznak a vdllalkozds hozzdérté
szakemberei. Az ADKON Kft.-t a zéldségtermesztés csalddi hagyomdnyaira épitve alapitottdk 2011-ben.

e
Die ADKON s.r.o. wurde 2011 gegriindet und in Ankntipfung an die seit 1992 fortgesetzte Familientradition beschdftigt
sich mit dem Anbau von verschiedenen Gemdisesorten. Das Unternehmen spezialisiert sich seit 1999 insbesondere auf
den Anbau von superstissem Mails, wozu in dieser Region nicht nur glinstige Bedingungen existieren, sondern auch
seine Tradition hat.

ADKON s.r.o. was established in 2011 and is based on a family tradition in the cultivation of various types of vegetables,
which started in 1992. Since 1999, the company has specialized mainly in the cultivation of supersweet sweet corn,
which has excellent conditions in the region as well as tradition.



Chov hydiny a ovocny sad
AGROSTAAR KB spol. s r.o.

AGROSTAAR KB spol. s r.o.

Kral'ov Brod ¢. 2, 925 41

Tel.: +421(0) 915719 010
+421 (0) 31 778 03 50
+421 (0) 31 778 03 59

e-mail:  agrostaar@agrostaar.sk
www.agrostaar.sk

N48.059520, E17.824762

AGROSTAAR KB spol. s r.0. bola zalozend v roku 1998 a svoju ¢innost zaéala iba v rastlinnej
vyrobe. Od oktébra 1999 spolocnost rozsirila svoju ¢innost o Zivocisnu vyrobu a tak nadviazala
na dlho, vyse 50 roénd tradiciu chovu vodnej hydiny v Kral'ovom Brode. Zivogigna vyroba je re-
alizovana v troch strediskach, pri¢om stredisko Krél'ov Brod sa $pecializuje na vykrm brojlerovych
kur¢iat, liahnutie a vykrm kacic pekinskych bielych. Kuréatd sa nakupuju jednodiiové, nésledne
prebieha ich vykrm a celoroénd produkcia je 480 000 kusov jatoénych kur¢iat. Spolocnost mé
zalozeny aj ovocny sad, kde pestuju broskyne a jablké rézneho druhu. V roku 2012 firma otvo-
rila obchod domdcich produkiov, kde predava gerstvé kacice, kuréatd, jablké a broskyne.

Akirdlyrévi AGROSTAAR KB Kft.-t 1998-ban alapitottdk a névénytermesztés és baromfitenyésztés 50 éves multtal rendelkezé hagyomdnyaira
épitve. A tdrsasdg konkrétan brojler csirkék és pekingi fehér pecsenyekacsdk keltetésével, hizlaldsdval és nevelésével foglakozik. Ezen kivil
anagy gonddal termesztett érett és zamatos gyimolcsék, mint az alma és a barack, szintén megtaldlhatdak kindlatukban. Friss termékeiket
a2012-ben nyitott Termel6i Boltjukban az igazi, hagyomdnyos izekre vdgyo érdeklédék az egész év folyamdn megvdsdrolhatjdk.

Die Firma AGROSTAAR KB spol. s r.o. wurde 1998 in Ankiipfung an die mehr als 50-jéhrige Tradition der Wassergefliigelzucht in Krdlov
Brod gegriindet. Das Unternehmen spezialisiert sich auf die Mast von Masthdhnchen, das Schlipfen und die Mast von weillen
Pekingenten. Es wurde auch ein Obstgarten errichtet, wo Pfirsich und Apfel der verschiedensten Sorten angebaut werden. 2012 wurde
ein Geschdft er6ffnet, wo frische Enten, Hiihner, Apfel und Pfirsich aus dem eigenen Anbau bzw. eigener Zucht verkauft werden.
AGROSTAAR KB spol. s ro. was founded in 1998 following a long tradition of over 50 years of breeding water fow! in Krdlov Brod.
More concretely they specialize in fattening broiler chicken, hatching and fattening white Peking ducks. The company established
an orchard too, where they grow peaches and apples of various kinds. In 2012 the company opened a shop of homemade products,
where it sells fresh ducks, chicken, apples and peaches.




Mésové Speciality
Méso-tdeniny u Ladovi¢a

Alzbeta Ladovi¢ovd

Méso-udeniny u Ladoviéa

Véhovce ¢. 447, 925 62

Tel.: +421 (0) 908 787 767
+421 (0) 31 789 83 33

e-mail:  aladovicova@gmail.com

N48.251620, E17.784132

Tradicia mésiarskeho remesla sa v rodine Alzbety Ladovi¢ovej prendiala z generdcie na
generdciu. Starsi pan Ladovi¢ sa priuéil remeslu od svojich predkov. Svojho starsieho syna
Ladislava zasvatil do tajomstiev tohto “voriavého a chutného” remesla, ktory neskér vietky
svoje skusenosti a schopnosti vyuzil aj spolu s manzelkou pri zalozeni podniku. Spoloénost
bola zalozend v roku1991. Na zaciatku sa ako prvé otvorila predajfia s mésom a po ¢ase
svoju &innosf rozsirili na spracovanie méasa a vyrobu mésovych vyrobkov napr. dusend
Sunka, jemnd saléma, gazdovskd slanina, zabijackové 3peciality, doméca pecefiova
pastéta, lunch-meat, atd’.

Alzbeta Ladovicovd csalddjdban a mészdros mesterségnek hagyomdnya van, generdcidrdl generdciora szdllt. A vdllalkozdst az id6sebb
Ladovic ur alapitotta a feleségével 1991-ben, majd fokozatosan dtadta a mesterséget a fidnak. Mdr kezdettél fogva a hagyomdnyos
hustermékek gydrtdsdra dsszpontositott a vdllalkozds: a fistélt, hagyomdnyos médon pdcolt husdru, a kolbdsz, sonka, oldalas mellett,
virsli, parizer, disznétoros kiilénlegességek és hdzilag készitett konzervek, pdstétomok is megtaldlhatdak kindlatukban.

Die Tradition der Metzgerei wurde in der Familie von Alzbeta Ladovicovd (iber Generationen hinweg Ubertragen. Als der dltere
Herr Ladovi¢ seinem Sohn dieses ,wohlriechende und schmeckhafte” Handwerk beigebracht hat, wurde 1991 das Unternehmen
gegriindet, wo bis heute verschiedene Fleischsorten hergestellt werden, u.a. geschmorte Schinken, Bauernspeck und andere
Wurstwaren, hausgemachte Spezialitéten aus Schweinefleisch, Leberpastete u.d.

The tradition of the butchery business in the family of Alzbeta Ladic“ova’ was passed down from generation to generation. When the
oldest Mr. Ladovic taught his son about this “fragrant and tasty” profession, he established a company with his wife in 1991, which
even today produces different types of meat products, such as steamed ham, bacon and other smoked products, pork specialties,
homemade liver pate and other meat specialties.



Véelie produkty
Zoltan Kubik

Zoltén Kubik
Mostova ¢&. 317, 925 07
Tel.: +421 (0) 907 636 683

N48.138774, E17.677541

Zoltan Kubik sa véelarstvu venuje prakticky od roku 2004. V sicasnosti ma 27 6l'ov. Zaobera
sa vyrobou véelich produktov a svie¢ok z veelieho vosku. V ponuke ma niekol'ko druhov
medov ako kvetovy, agétovy, repkovy, sineénicovy, ¢i lesny med. Z kvetového medu vyraba
aj pastovany med.

Kubik Zoltdn 2004-t6l lizia méhészmesterséget. Jelenleg 27 kaptdra van. Méhészeti termékek, és méhviaszbdl
késztilt gyertydk, ajdndéktdrgyak készitésével foglalkozik. Tobb fajta méz is szerepel kindlatdban. Mivel a méz-
vdlaszték is egyre szélesedik tdjainkon, arra tdrekszik, hogy minél tobb mézzel kapcsolatos terméket tudjon az
érdekléddknek kindini. s

Zoltdn Kubik beschdiftigt sich mit der Imkerei seit 2004. Zur Zeit besitzt er 27 Bienenstécke und spezialisiert sich auf die
Herstellung von Bienenprodukten und Kerzen aus Bienenwachs. In seinem Sortiment befinden sich mehrere Sorten

von Bienenhonig. ®

Zoltdn Kubik has dealt with beekeeping since 2004. Currently he has 27 hives. He produces bee products and candles
from beeswax and offers several kinds of honey.
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Yso - - Miroslav Oberta
: ' Dolné Saliby ¢. 401, 925 02
Tel:  +421 (0) 904 237 440
Zuzana Obertova
Dolné Saliby €. 401, 925 02
Tel.: +421 (0) 910 925 363

e-mail:  zuzana.obertova@centrum.sk

N48.105139, E17.784320

Véelie produkty

Miroslav Oberta, Zuzana Obertova

Miroslav a Zuzana Obertovi sa veeldrstvu priucili od svojich otcov, ktori veeldrili od roku
1960. Pan Miroslav sa veeldrstvu zacal venovat v roku 1980 spolu s manzelkou, kiord
viak véelari od roku 2014 vz pod vlastnym menom. Obaija tak nadviazali na rodinnd
tradiciu véelarenia, pretoze stary otec Zuzany sa tejto ¢innosti venoval uz od roku 1952 a bol
veelmajstrom v JRD Dolné Saliby. Okrem vyroby medu, zbierania pel'v a materskej kagicky
vyrabaiji aj propolis, medovinu a vyrobky zo véelieho vosku napr. sviecky.

Oberta Miroslav1980-tdl, az édesapja, és felesége édesapja nyomdokaiba lépve foglalkozik méhészkedéssel.
Termékei kézétt megtaldlhatdak a kiilénbdzé fajtamézek, propolisz, virdgpor, méhpempd és méhviasz, melybé!
gyertydkat is készit. s

Miroslav Oberta begann 1980 sich mit der Imkerei zu beschdftigen und zwar unter der Leitung seines Vaters und seines
Schwiegervaters, die sich bereits seit 1960 diesem Fach widmeten. Er beschciftigt sich mit der Produktion von Honig,
durch das Ansammeln von Bliitenstaub und Bienenbalsam erstellt er auch Propolis, Honigwein und verschiedene

Produkte aus Bienenwachs, z.B. Kerzen.
Miroslav Oberta started beekeeping in 1980 under the guidance of his father and his father's wife, who started to work
with it in 1960. He deals with the production of honey, pollen collection and royal jelly, produces propolis, mead and

beeswax products such as candles.



BAGETKA, s.r.o.

Nélepkova €. 293, Horné Saliby 925 03
Tel.: +421 (0) 31 785 23 26
e-mail:  pekarenbagetka@gmail.com
www.bagetka.sk

N48.124170, E17.750078

Pekarske vyrobky
BAGETKA, s.r.o.

Pekaren Bagetka bola zalozend vo februari 1992, ako malé priemyselnd pekared na rodinnej
baze. Na prelome rokov 1993 - 1994 pri néraste odbytu vyrobkov vyroba presla na trojsmennd
prevadzku. V roku 1998 pristapili k rozsiahlej rekonstrukcii vyrobnych a skladovych priestorov.
Hlavnymi produkimi firmy so bezné tukové peciva, chlieb, sladké peciva, celozmné vyrobky,
fahané stridle a tradiéné bratislavské rozky, ktoré sa spracovavajo ruéne podla tradi¢nej recep-
tary. Sortiment zahf#a spolu cca 60 druhov vyrobkov.

A Bagetka pékség kis csalddi stitéipari vdllalkozdsként indult 1992 februdrjdban. Az évek sordn, a vdsdrldi igények és elvdrdsok
figyelembe-vételével alakitottdk ki széles termékskdldjukat, melyben az egyedi, kiilonleges termékek mellett megtaldlhatéak
a hagyomdnyos termékek is. A pékség termékkindlata rendkiviil széleskordi: a kiilonféle fehér- és rozskenyerektdl kezdve, ma-
gos cipok, stanglik, kaldcsok, leveles édesdruk (csigdk, tdskdk), nydjtott rétesek taldlhatéak a vdlasztékban. A pozsonyi kifli
hagyomdnyos ktilbnleges terméke a pékségnek. "

Die Bdckerei Bagetka wurde im Februar 1992 als kleines Familienunternehmen gegriindet. Zu den Hauptprodukten der Firma
gehdren gdngige Gebdicke, Brot, Stissgebdcke, Vollkornprodukte, Strudeln und die traditionellen ,Pressburger Kipfel; die nach
traditioneller Rezeptur bis heute handgemacht gefertigt werden.

The Bagetka Bakery was established as a small industrial family-run bakery in February 1992. The main products of the
company are ordinary fat pastries, bread, sweet pastries, whole grain products, drawn strudels and traditional Bratislava Rolls,
which are processed by hand according to a traditional recipe.



Pekarske vyrobky

Rendta Tokovicsovd - PEKARIS

Rendta Tokovicsovd - PEKARIS
sidlo podnikania:

Cierna Voda ¢. 436, 925 06

sidlo prevadzky:

Mostova ¢. 113, 925 07
Tel.: +421 (0) 908 178 147
email:  pekaris@post.sk

N48.141384, E17.675326

Pekareri bola zalozena v roku 2001, ako malé rodinng pekaren. V rokoch 2002 - 2004
museli investovaf nemalé financie do prestavby budovy, technolégie a okolia. V pociatoéne;
faze sa zamerali na vyrobu pseniéného chleba, slaného a sladkého peciva s cielom udrzania
a zvydenia kvality. V poslednom ¢&ase kladu déraz v rémci raciondlnej vyzivy na vyrobky
z raznej a celozmnej muky. Pekarske vyrobky sa vyrébaio tradiénou remeselnou vyrobou,
ruénym spracovanim cesta, &im zabezpecuj erstvost a trvanlivost’ vyrobkov.

A kis csalddi pékség 2001-ben alakult, melyben f6leg blza kenyeret, édes- és sés cukrdszstiteményeket siitottek.
A stitSipari termékek elédllitdsa hagyomdnyosan, kézi feldolgozdssal térténik. Az utobbi idében nagy hangslyt
fektetnek a raciondlis tdpldlkozds népszerdisitésére, rozs- és teljes kiérlésti lisztbdl késziilt péktermékek készitésére.

Die Bdckerei wurde 2001 als kleines Familienunternehmen gegrtindet, im Sortiment befanden sich in erster Linie
Getreidebrot, SUlS- und Saltgebdcke. Die Produkte werden nach traditioneller Rezeptur bei manueller Verarbeitung
des Teiges hergestellt. In der letzten Zeit gewinnt die gesunde Erndhrung immer mehr an Bedeutung und somit auch

Produkte aus Roggen- und Vollkornmehl.

The bakerywas establishedin 2001 as a small family-run company producing wheat bread, salty and sweet pastries. Bakery
products are produced by using traditional handicrafts, manual processing of pastry. Recently, within the promotion of
a rational, balanced diet and nutrition, they have put more emphasis on products made of rye and whole wheat flour.



Palacinky, lok3e a zemiakové placky
IMMO, spol. s r.o.

IMMO, spol. s r.o.

Trnavské 838, Vel'ka Maca 925 32

Tel.: +421 (0) 905 476 999
+421 (0) 31 785 81 61

e-mail:  immosro@orangemail.sk
www.lokse.eu

N48.242615, E17.687290

Firma IMMO spol. s r.o. zagala svoju €innost v roku 1999. Ich prvym vyrobkom boli hotové
neplnené palacinky. Postupne v roku 2001 zaviedli vyrobu zemiakovych loksi a neskér zacali
vyrabat aj zemiakové placky. Vychadzali z tradiénych receptov a ich vyrobné postupy verne
odzrkadl'vjo doméce kuchynské varenie. Tvarovanie cesta a balenie robia ruéne. Suroviny na
pripravu vyrobkov nakupujd priamo od vyrobcov z regiénu.

Az IMMO Kft. 1999-ben kezdte élelmiszeripari tevékenységét téltetlen palacsinta készitésével. Jelenleg ezen kiviil loksa
- lepénykenyeret és krumplis palacsintdt (gérhonyt, técsnit) is készitenek hagyomdnyos receptek alapjdn. A formdldst
és a termékek csomagoldsdt kézzel végzik.

#
Die Firma IMMO spol. s r.o. beschdiftigt sich mit der Herstellung von nicht gefiillten Pfannkuchen seit 1999. Zur Zeit
gehdren zum Sortiment auch Fladen und Kartoffelpuffer nach traditioneller Rezeptur; die Teigformung und die
Verpackung wird manuell gemacht.
The company IMMO spol. s r.o. started its food production activities in 1999 with the production of unfilled pancakes.
Currently, in addition to these pancakes they produce potato cakes and potato pancakes according to traditional
recipes and they shape pastry and do all wrappings manually.



ZELOGAL, s. r. o.

Krasna 1011, Velka Maca 925 32

Tel:  +421(0) 903 963 173
+421 (0) 31 785 82 46

e-mail:  zelogal@azet.sk

http://www.zelogal.sk/

N48.242764, E17.691959

Pukance, prazené semiacka
ZELOGAL s. 1. o.

Spolo¢nosf ZELOGAL s.r.o. bola zalozend v roku 2011 a nadviazala na rodinné pod-
nikanie, ktoré zacalo vz v roku 1995 vyrobou ochuteného sladkého popcornu (pukancov).
Okrem toho sa venujo aj prazeniu chutnych slne¢nicovych a tekvicovych semiacok. Vsetky
v kombinaciach solené, prazené, lopané, ochutené. Vsetky svoje produkty aj balia. Svojich
z4kaznikov maji doma na Slovensku aj v Ceskej republike.

AZELOGAL tdrsasdg 2011-ben, a csalddi hagyomdnyokra épitve alakult. A csaldd mdr 1995-ben foglalkozott izesitett,
édes pattogatott kukorica készitésével. Ezen kiviil izletes napraforgo- és tokmag porkélésével is foglalkoznak.

#

Die Firma ZELOGAL, s.r.o. wurde 2011 gegriindet, in Ankniipfung an das Familienunternehmen, das bereits seit 1995
mit der Herstellung von Popcorn beschdftigte. Zur Produktlinie gehdren auch gebratene Sonnenblumen- und Kiir-
biskerne.

The company ZELOGAL s.r.o. was established in 2011 and follows the tradition of a family-run business, which was
started in 1995 with the production of sweet flavoured popcorn. In addition, they also deal with roasting delicious
sunflower and pumpkin seeds.



Jan Téth

Hlavné 587, Horné Saliby 925 03
Tel.: +421 (0) 902 612 377
e-mail:  jan.toth@hotmail.com

N48.119515, E17.743723

Vyrobky z koze
Jan Téth

Jén Téth zaéal so svojou &innostou v roku 1985, kedy zacal vyrabat rézne remeselné vyrob-
ky z koze. Nadviazal na tradiciu vyroby, ktord siaha az do roku 1890 hlavne v juznejsich
oblastiach Slovenska, kde previédalo pastierstvo a chov dobytka. Vyrdba najmé pastierske
bice, kapsy, spony, naramky, privesky, krpce, vaky, kozené $ndrky, rohovinu vitd do koze
a vycinené kozusiny. Na vyrobu niektorych vyrobkov je potrebné nielen koza, ale aj drevo,
napriklad na rukovét bica, ktord vyréba tiez sam z lieskového dreva. Na vyrobu pouziva
hovadziu kozu aviak chova aj kraliky, ktorych kozu nasledne vy¢ini.

Jan Téth 1985-t6l foglalkozik kiilénbozé kézmdives termékek készitésével. Féleg marhabdrbdl, kézzel, hagyomdnyos
kézmdives eljdrdssal és eszk6zokkel készilt termékekkel igyekszik dpolni és 6rizni a hagyomdnyokat.

#

Jdn Téth beschdftigt sich seit 1985 mit der Herstellung von verschiedenen Handwerksprodukten, in erster Linie aus
Rindleder, um die Tradition der Produktion dieser Art fortzusetzen. Zur Herstellung von einigen Produkten wird auch
Holz verwendet, z.B. zum Griff der Peitsche, die ebenfalls in der eigenen Produktion aus Haselholz hergestellt wird.

Jdn Téth has been producing various handicraft products since 1985 mainly from cow leather with the motivation

of preserving the tradition of such production. He also uses wood for the production of certain products, such as the
handle of a whip, which he prepares himself from hazel wood.



Kované produkty
Imrich Panyik - IP-DESIGN

Imrich Panyik — IP-DESIGN

Mattskovo &. 521, 925 01

Tel.: +421 (0) 31 782 63 49
+421 (0) 918 402 242

e-mail:  ipdesign@ipdesign.sk

www.ipdesign.sk

N48.166702, E17.732722

Firma IP DESIGN vznikla v roku 1989, kedy sa venovala vyrobe bytovych doplnkov zo
sudenych kvetin, velkych umelych stromov a divadelnych kulis. V roku 1996 sa za&ali naplno
venovaf’ vyrobe kvalitnych kovanych doplnkov vyuzitelnych v interiéri napr. v restauraciach,
vinotékach, alebo ako bytovy nébytok, ale rovnako tiez v exteriéri ako zahradny nébytok.

Az IP DESIGN cég 1989-ben alakult. Azokban az években szdritott virdgokbdl és mesterséges dekordcids fakbol lakds-
diszeket és szinhdzi diszleteket készitettek, majd 1996-t6l kivdld mindéségli beltéri- és kiiltéri kovdcsoltvas diszek, disz-
tdrgyak és butorok készitésével kezdtek foglalkozni.

Die Firma IP DESIGN wurde 1989 gegriindet, ihr Sortiment bildeten derzeit verschiedene Wohnaccessoires aus getrockneten
Blumen, Deko-Bdume und Theaterkulissen. Seit 1996 konzentriert das Unternehmen auf die Produktion von hochwertigen
geschmiedeten Accessoires, die sowohl in Interieuren von Restaurants, Vinotheken, als auch als Wohnungsmd&bel oder im
Exterieur als Gartenmdbel zu verwenden sind.

The IP DESIGN company was established in 1989, when it dealt with the production of household accessories made of dried
flowers and large artificial trees and theatre backdrops. In 1996 they started to deal with the production of high quality forged
accessories that can be used in the interior, for example in restaurants, wine shop, or as household furniture, but also in the
exterior as garden furniture.



Pracovné odevy
OCTAN plus s.r.o.

OCTAN plus s.r.o.

Hlavna 874, 925 03 Horné Saliby

Tel.: +421 (0) 905 651 294
+421 (0) 908 716 533
+421 (0) 31 785 2214

e-mail:  octan@octan.sk, info@octan.sk
www.octan.sk

N48.125815, E17.750177

Spolo¢nost je tradinym vyrobcom pracovnych odevov, kioré na trhu pésobi uz od roku
1992, aviak pod nazvom OCTAN plus s.r.o. vyrabaji odevy na objednavku od roku 1996.
Spoloénost nadviazala na tradiciu vyroby odevov v obci Horné Saliby, ktoré siaha na
zaciatok 20. storocia. Pouzivanim kvalitnych materidlov, pohodlnych strihov a kvalitnych
doplnkov uspokojuju poziadavky odberatel'ov. Pre skvalitnenie sluzieb okrem vyroby pracov-
nych sprav a teplych kabatov podla vlastnych navrhov a inych pracovnych odevov pristipili
k ponuke vietkych druhov ochrannych pracovnych pomécok.

A cég 1992-t6l 6ta foglalkozik munkaruhdzat gydrtdsdval és munkavédelmi termékek forgalmazdsdval. Termékeik
kbzétt megtaldlhatéak munkaruhdk, munkavédelmi bakancsok, munkacipbk, egészségligyi és élelmiszeripari
nadrdgok, képenyek, stb. Fels6szeliben a ruhdzatok gydrtdsa a 20. szdzad elejére tekint vissza.

e

Die Firma OCTAN plus s.r.o. gilt als traditioneller Hersteller von Arbeitskleidungen. Diese werden auf Anfrage seit 1996
hergestellt, das Unternehmen selbst ist jedoch bereits seit 1992 auf dem Markt tdtig. Die Tétigkeit der Firma knpft sich
an die Tradition der Kleidungsproduktion in Horné Saliby an, die bis auf den Anfang des 20. Jahrhunderts zurtickgreift.

The company OCTAN plus s.r.o. is a traditional manufacturer of working clothes produced on the basis of orders since
1996, though it has been in the market since 1992. The company continued the tradition of garment manufacturing
in the village of Horné Saliby, which dates back to the early 20th century.
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Miékdrna Otinoves s.r.o.
Otinoves 201, 798 61

Tel.: +420 (0) 582 395 033
Fax: +420 (0) 582 395 102
e-mail:  info@mot.cz
www.mot.cz

N49.416802, E16.865890

P¥irodni plisiiovy syr NIVA extra

MIlékarna Otinoves s.r.o.

V piekrasné a romantické krajing slavnych jeskyni je v mléku vysoky obsah vap-
niku, tolik potfebny pfi vyrobé syri. A pfipocitaji-li se k tomu vonavé bylinky,
ie jasné, pro¢ jsou zdkaznici doma i v zahranié&i s Nivou z Otinovsi tak spoko-
jeni.

Syr jemné a zdroven pikantni chuti je tradi¢nim vyrobkem. Vyrébi se podle
osv&dé&enych receptur jiz od roku 1963. Doporucujeme ho podavat jako dezert
ve spolecnosti Eervenych extraktivnich vin na bézi Cabernet Sauvignon nebo
Merlot jako chufovku na zavér stolovani. V piizemi mlékamny je podnikova
prodejna, kde je mozné si syr zakoupit.

2 MOT
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Farma dojnych a ka$mirskych koz
Eva Sedlakové, MVDr. Jan Sedlak

Sosbvka 45, 679 13 SLOUP v Mor.krasu
Tel +420 (0) 516 435 371
Mob.:  +420(0) 773 116 165

+420 (0) 776 080 257

email:  sedlak.kozy@centrum.cz
www.sedlakkozy.cz

Q N49.422931, E16.731813

Kozi syr Sedlak ze Sostvky

Faremni mlékarna Evy Sedlakové

Na Moravé, v tak trochu tajemné krajing Moravského krasu, je rodinné farma,
kde skvély kozi syr pFipravuji s laskou a pééi. | vy po jeho ochutnani ur¢ité zcela
propadnete kouzlu kozich syrd.

Syr vyrabime ze stoprocentniho koziho mléka. Do portfolia rodinné farmy patfi
také kozi brynza, tvaroh, tvarohové vyrobky, dale archivni kozi syr eidamového
typu, mléko a syrovatka. Mimo ochranné zamky MORAVSKY KRAS regiondlni
produkt® ziskaly vyrobky i ocenéni ,Zlata chut Jizni Moravy” a ,Zlaté plody
Jizni Moravy”.
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== o FrantiSek Vordc - LIFE
& Na Vétraku 463, Jedovnice 679 06
Tel.: +420 (0) 603 501 700
+420 (0) 516 442 937
Fax: +042 (0) 516 442 937
e-mail:  life@life.cz
www.life.cz

N49.341918, E16.759980

Difevéné hry a hracky
Frantisek Vora¢ LIFE Blansko

Drevéné hry a hragky byly prvnimi produkty, s kterymi byla nase vyroba za-
hajena v roce 1992. Dnes iz mdZeme nabidnout kromé zakdazkové vyroby
her a hragek i reklamni pfedméty, hraci kostky dfevéné koule, kazety, tiskatky,
hlavolamy. Pravé diky vlastnim i externim vytvarnikdm se nd3 sortiment neustale
obnovuje a mdzeme vyhovét i individualnim piéanim zdkaznikd. Déle formou
sluzby nabizime: gravirovéni, znaceni a fezani laserem &i prémyslovy tisk. Coz
je dnes velmi vyuzivéno pro vyrobu a navrh CWG minci pro geocaching.

Fonging pr




Pavel Zouhar
U vétrného mlyna 263
Rudice, 67906 Jedovnice

Tel.: +420 (0) 737 887 756
e-mail:  zpdesign@centrum.cz
www.zpdesign.ic.cz

N49.333835, E16.728066

Originalni umélecka litina

Pavel Zouhar

Vyroba litiny v Moravském krasu se traduje jiz od roku 1698, kdy na Fi¢ce
Punkvé byla postavena prvni tavici pec se Zeleznym hamrem.

Moderné pojaté svicny, obrazky, plastiky, domovni ¢&isla, ornamenty, stojanky
na vino a vazy, které vyrébim za pomoci vlastnich originélnich metod uz né&kolik
let. Vie mizete zhlédnout a zakoupit v mé soukromé galerii u vétrného mlyna
v Rudici, kam vés samozfejmé zvu a kde vém o svych vyrobcich feknu mnohem
vic. Galerii mdzete navstivit o vikendu a svétcich iz od rana, nebo ve viedni

dny od 16.00 hodin.



Yvonne - krejéovska firma
Iva Uncovskd
Chrudichromy 71, 680 01 Boskovice
Tel.: +420 (0) 516 454 087
+420 (0) 516 452 329
+420 (0) 604 810 748
Fax: +420 (0) 516452 329
e-mail:  yvonne@yvonne.cz
www.yvonne.cz
N49.502158, E16.62507 1

Klasické bavinéné zastéry a barchetové saty
Yvonne - krejcovska firma

Pfijméte, prosim, pozvani na kavicku. Rada vam ji uvafi mladé sympaticka
hospodyrika v krasné kvétované slové zastére.

Krej¢ovské firma Yvonne navazuje na dlouholetou tradici textilni vyroby na
Boskovicku. Zaméfuje se na 3iti odévi pro odpocinek a pro praci v domacnosti.
Kolekce zahrnuje tradi¢ni barchetové $aty, klasické a slové zastéry, panské
trenyrky, flanelové kosile, to vie usité z kvalitnich stalobarevnych materiald.
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Pstrosi farma Doubravice s.r.o.
Marek Kubicek
Jarni 396, 679 11 Doubravice nad Svitavou
Tel.: +420 (0) 608 817 421

+420 (0) 774 817 421
e-mail:  pstrosi.farma@seznam.cz
www.pstrosifarmadoubravice.cz

N49.430962, E16.633415

Pstrosi produkty z Moravského krasu
Pstrosi farma Doubravice s.r.o.

Nase farma se zabyva chovem pstrost africkych, jejich $lecht&nim, zpracovanim
pstrosiho masa pstrosich produktd. Navativte i vy tento fascinujici svét nejvétsich ptakd
svéta.

Pstrosi maso je vSestranné vyuzitelné v kuchyni. Stéle se zvysujici pozadavky na dietni
masa s nizkym obsahem cholesterolu dé&laji z pstrosiho masa tu sprévnou alternativu.
Je velmi vhodné jak ke grilovani, tak i pro dalsi tpravy. Vychutnejte si i vy pozitek
z chutného a $favnatého masa. V aredlu farmy se nachazi podnikové prodejna, kde
|Ize koupit veskeré vyrobky z pstrosiho masa, vajec, kize i pefi.



RESUME Via Bohemica

Termékek és szolgdltatdsok a Morva-karszt és Kis-Duna mente — Galdnta kérnyéke régiokbdl
Produkte und Erzeugnisse der Regionen Mdhrischer Karst und Kleindonau-Galantagebiet
Vor siebenhu Products from Moravian Karst and Malodunajsko-Galantsko

700 évvel ezel6tt a mai Szlovdkidt és a Morva vidéket egy régi kereskedelmi utvonal kététte dssze. Via Bohemicdnak
vagy Cseh Utnak nevezték. 1336-ban Kdroly Robert magyar kirdly és Luxemburgi Jdnos cseh kirdly megegyezett,
hogy megdjitjdk. A Via Bohemica Utvonal mdig ésszekéti a Dudvdg, az Oreg-Feketeviz és a Morva-karszt régickat.
A Morva-karszt regiondlis termék® védjegyet a Morva-karszt HACS itéli oda. A Kis-Duna mente — Galdnta kérnyéke
regiondlis termék védjegyet az Oreg-Feketeviz és a Dudvdg Helyi Akciécsoport itéli oda.

A stilizdlt malomkerék és viza Dunamenti-alféld termékeny mezégazdasdgi teriileteit szimbolizdlja, a gasztronémiai
vdltozatossdgot és szdmtalan lehetéséget. A védjegyet olyan termékek, idegenforgalmi szolgdiltatdsok - szdllds- és
étkeztetés - valamint kulturdlis rendezvények nyerhetik el, amelyek megfelelnek a feldllitott értékrendszernek, mely
garantdlja azok regiondlis eredetét és elsédlegesen mindségliket.

A stilizdlt csepp a viz szimbdluma, mely kézrem(kéddtt a Morva-karszt természeti képzédményeinek,
cseppkébarlangjainak kialakitdsdban. A szimbdlum szabdlytalan kontdrja a kézimunkdt és térténelmi patindt
Jjelzi, amely annak hossztitdvi haszndlatdra és értékdllésdgdra utal.

.
Vor 700 Jahren verband Mdhren und die Slowakei ein alter Handelsweg. Er hiel3 Via Bohemica, d.h. “B&hmischer
Weg’ Im Jahr 1336 vereinbarten der ungarische Kénig Karl Robert und der b6hmische K6nig Johann von Luxemburg
den Weg wiederzubeleben. Bis heute treffen sich die Handwerker und Héndler aus den Regionen Mdhrischer Karst,
Dudwaag und Stard Cierna voda.
Die Schutzmarke Regionalprodukt MORAVSKY KRAS®wird der LAG Moravsky kras o.s. erteilt. Die Marke Regionalprodukt
KLEINDONAU-GALANTAGEBIET wird von der LAG Stard Cierna voda in Zusammenarbeit mit der LAG Dudvdh erteilt.
Das stilisierte Mihlrad und das Wasser symbolisieren die fruchtbare landwirtschaftliche Region im Donautiefland,
die sich durch eine grolSe Anzahl von gastronomischen Veranstaltungen und Angeboten auszeichnet. Die Besucher
konnen originelle Gebdicksorten, Kuchen und andere Produkte aus den hiesigen Bdickereien und Konditoreien
ausprobieren. GrofSes Interesse besteht auch an den Wettbewerben und den Ausstellungen von Gebdck- und
Obstsorten. Der stilisierte Tropfen symbolisiert das Wasser, das sich an der Formierung der Landschaft des
Madhrischen Karstes und seiner Tropfsteinhéhlen beteiligte. Die unregelmdfBige Kontur des Symbols weist auf die
Handarbeit und die historische Abnutzung hin, die ein Zeichen vom langjéhrigen Gebrauch und Qualitéit ist.

Seven hundred years ago Moravia and Slovakia were interconnected by an old trade route. It was called Via
Bohemica or the Czech Route. In 1336 Charles Robert, Hungarian King, and John of Luxembourg, Czech King,
agreed to restore it. Via Bohemica still brings people of Moravian Karst, Dudvdh and Stard Cierna voda together.
The brand of MORAVIAN KARST — regional product® is awarded by LAG Moravian Karst (orig. MAS Moravsky kras
0.s.). The brand of regional product MALODUNAJSKO-GALANTSKO is awarded by the Local action group of Stard
Cierna voda in cooperation with the Local action group of Dudvdh.

The stylized mill wheel and water symbolize the fertile agricultural region in the Danubian Lowland attractive due
to a number of gastronomic events and offers. Visitors can taste the original pastries, cakes and other products
from local bakeries and confectioneries. Pastries and fruit competitions and exhibitions are popular as well.

The stylized drop symbolizes water which is involved in shaping the landscape of the Moravian Karst together with
dripstone caves. The irregular contour of the symbol refers to manual work and historical patina that is a sign of
long-term use and quality.



“ MAS Moravsky kras o.s. & MAS Stara Cierna voda

679 13 Sloup 221 925 03 Horné Saliby, Hlavna ¢.297
Tel.: +420 (0) 511 141 674 Tel.: +421 (0) 917 361 501

e-mail: masmk@seznam.cz e-mail: mas-scv@mas-scv.sk
www.mas-moravsky-kras.cz www.mas-scv.sk

#2 MAS Dudvsh

925 32 Velka Maca ¢.137

Tel.: +421 (0) 917 547 448
e-mail: masdudvah@masdudvah.sk
www.masdudvah.sk

www.masdudvah.sk
www.mas-moravsky-kras.cz

Stark Clorna wdlwil MAS Moravsky kras
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